
 

    

節
分
の
翌
日
は
立
春
で
す
。
冬
と
春
の
季

節
を
分
け
る
日
だ
か
ら
『
節
分
』
、
次
の
日

は
「
春
」が
「立
つ
」日
。 

寒
い
日
も
多
い
で
す
が
、
確
実
に
春
の
準
備 

は
始
ま
って
い
ま
す
。 

わ
た
し
た
ち
も
心
に
余
裕
を
持
って
、 

お
ひ
さ
ま
の
暖
か
さ
や
木
々
の
芽
ぶ
き
な
ど
、

小
さ
な
春
に
気
づ
き
た
い
も
の
で
す
。 

           

             

 
 

  

の
お
知
ら
せ 

 

日
時 

２
月 

 

日
（
金
） 

 
 

午
前 

９
時 

 

分
～ 

 

寒
い
季
節
、
み
ん
な
で
わ
い
わ
い 

手
打
ち
う
ど
ん
を
作
っ
て
一
緒
に 

食
べ
ま
せ
ん
か
？ 

 

参
加
希
望
の
方
、
送
迎
の
必
要
な
方
は 

２
月
７
日(

金)

ま
で
に
ご
連
絡
下
さ
い
。 

 

※
材
料
費
は
当
日
人
数
割
り
で
頂
き
ま
す
。 

        

 

 

も
ち
米
の
販
売
に
つ
い
て 

 

今
年
は
販
売
元
の
宿
毛
授
産
園
に
も
ち
米
の 

在
庫
が
少
な
い
為
、
も
ち
米
が
な
く
な
り
次
第 

も
ち
米
の
販
売
を
お
休
み
と
さ
せ
て
頂
き
ま
す
。 

御
入
用
の
方
は
お
早
め
に
お
願
い
し
ま
す
。 

販
売
の
再
開
は
未
定
で
す
が
、
再
開
は 

「だ
ん
だ
ん
」で
お
知
ら
せ
致
し
ま
す
。 

 

「手作りホウ酸ダンゴ」の作り方 

＜作りやすい分量＞ 

ホウ酸 60g・砂糖 15g・小麦粉 40g 

玉ねぎ（すりおろしたもの）20g・水 15g 

 

①� 洗面器などの容器にホウ酸、砂糖、小麦粉を 

入れて、手袋をしてよく混ぜる。 

② ①に玉ねぎと水を加えて混ぜる。 

③ ダンゴ状にして、ﾍﾟｯﾄﾎﾞﾄﾙのふたなどの容器 

  にのせ、10 日～2 週間乾燥させれば完成で 

す。 

※ ゴキブリは甘いものが大好物なので 

「焼肉のたれ」数滴を入れると誘引効果がある

そうです。 

1 月 24 日（金） 
手作りホウ酸ダンゴ作りの様子 

 30 14 

 

裏
面
も
あ
り
ま
す
。 



月
火

水
木

　
金

土
日

1
2

3だ
ん
だ
ん
配
布

節
分

4缶
・ペ
ッ
ト

立
春

5弘
瀬
ミ
ニ
デ
イ

6
7☆
パ
ッ
チ
ワ
ー
ク
教
室

午
後
1
時
～

8参
観
日

9

1
0

1
1
建
国
記
念
の
日

1
2

☆
パ
ッ
チ
ワ
ー
ク
教
室

午
後
1
時
～

1
3
母
島
ミ
ニ
デ
イ

1
4

手
打
ち
う
ど
ん
会

午
前
9
時
3
0
分
～

1
5

1
6

1
7

1
8
ビ
ン
・
缶
・
ペ
ッ
ト

粗
大
ゴ
ミ

1
9
弘
瀬
ミ
ニ
デ
イ

2
0

2
1

母
島
お
大
師
様

☆
パ
ッ
チ
ワ
ー
ク
教
室

午
後
１
時
～

2
2

2
3

2
4

2
5

2
6

2
7
健
康
相
談

2
8

☆
パ
ッ
チ
ワ
ー
ク
教
室

午
後
1
時
～

平
成
２
6
年
（
２
０
１
4
年
）2
月
行
事
等
予
定
表

　
　
☆
は
都
合
に
よ
り
日
が
変
更
に
な
る
場
合
が
あ
り
ま
す
の
で
、
セ
ン
タ
ー
に
お
問
い
合
わ
せ
く
だ
さ
い
。

　
は
セ
ン
タ
ー
お
休
み
で
す
。

 

☆
大
正
琴
教
室

 
午
後

1
時
１
５
分
～

 

車
で
の
送
迎
を
し
ま
す
。

 

前
日
ま
で
に
ご
連
絡
下
さ
い
。

 
 

 
 

の
日
は
、

 


